INOVASI BARU PERMEN AGAR-AGAR JEMUR DAN MANISAN SIRSAK
SEBAGAI ALTERNATIF BISNIS BEBAS FORMALIN

KETUA :NILA FURAIDA

LATAR BELAKANG

semakin banyak produk permen berbahaya
maka perlu diciptakan produk permen baru
dari bahan lain seperti agar-agar dan sirsak

. TUJUAN PROGRAM -
Untuk mengetahui pengolahan permen agar-agar jemur dan permen manisan sirsat agar memiliki nilaijual yang tinggi di masyarakat?

Untuk mengetahui strateqi pemasaran yang harus diterapkan pada usaha permen agar-agar jemur dan permen manisan sirsat?
Untuk mengetahui dampak ekonomis yag timbul dengan adanya pengolahan permen agar-agar jemur dan permen manisan sirsat?

proses pembuatan
1.permen agar-agar jemur
a.Penyediaan bahan dan alat produksi
b.Mencampurkan bahan dan
q menanaknya sampai mendidih
c.dinginkan di dalam loyang
d.Potong dadu dan jemur
e.dimasukkan ke dalam kemasan
f.Produk siap untuk dijual

hasil dan perhitungan profit

proses pembuatan

1.permen manisan sirsak
a.Penyediaan bahan dan alat produksi
b.Menghaluskan sirsat

Permen agar-

agar jemur harga Hasil

beoi(5IaN Biaya produksi

240 toples @

netto 125 gr Rp 5.000 Rp 1.200.000 Rp 1.131.000 Rp 69.000

c.Mencampur sirsat dgn bahan
d."nJenang”

e.Setelah “tua”taruh di Loyang
f. Penjemuran

g.pengemasan

h.Siap untuk dijual

Permen
manisan sirsat

450 toples @
netto 125 gr Rp 5.000 |Rp2.250.000 Rp 1.311.600 Rp 938.400

kesimpulan

1. agar-agar san sirsak bisa di manfaatkan menjadi permen kaya rasa. saran

2. Strategi pemasaran merupakan kunci utama dalam usaha oleh karena itu T Penggunaan Strategi pemasaran yang efektif dan efisien
untuk memperkenalkan permen memerlukan media promosi 2. Perluasan Wilayah Pemasaran

3. Pengolahan agar-agar dan sirsak mempunyai nilai ekonomis 3, Investasi dan pengembangan usaha
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